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Beschaffung

PRO CARE MANAGEMENT GMBH

Der Einkaufsdienstleister im Foodservice

Die Pro Care Management riickt CO2-
Werte in den Fokus

Auch im Bereich der Gemeinschaftsverpflegung
wachst das Bewusstsein fiir den nachhaltigen
Umgang mit Ressourcen und Klimafreund-
lichkeit. Besonders die Notwendigkeit, den
CO2-AusstoR zu verringern, stoRt auf gro-
Bes Interesse sowie eine groBe Nachfrage im
Beschaffungs-Konstrukt.

Entsprechend ist nicht nur die Qualitat der
Beschaffung entscheiden fiir ein erfolgreiches
Management, sondern auch deren Effizienz
und Transparenz.

Die Pro Care Management ibernimmt hier eine
Vorreiterrolle, indem sie in Zusammenarbeit
mit dem Schweizer Unternehmen eaternity
ihren Kunden eine besondere und im Markt
einzigartige Dienstleistung anbietet.

Erstmalig konnen Kiichenleiter durch die Nut-
zung der PCM Software den CO2-FuBabdruck
von Zutaten und Gerichten ermitteln und so
in ihre Speiseplanungen mit einflieBen las-
sen. Hierzu werden zundchst Artikeldaten von
PCM an eaternity (ibermittelt. Deren Experten
fiihren anschlieBend die Berechnung der CO2-
Werte durch und spielen die Ergebnisse an die
PCM zurtick.

Diese kdnnen dann im Bestellportal der PCM
Software vom Kiichenleiter eingesehen und als
Hilfsmittel und Entscheidungshilfe verwendet
werden.

Darstellung in der Software

An jedem gekauften Artikel sowie in Rezepten
werden die von eaternity ermittelten Daten
angezeigt und dienen dem Kiichenleiter so-
mit als Hilfsmittel, um den CO2-Wert seiner
Gerichte zu senken.

Der Kunde erhdlt automatisch - bei allen Le-
bensmitteln — im hauseigenen Softwarepro-
gramm einen genauen CO2-FuBabdruck und
die Mdéglichkeit, die Kohlendioxid-Werte
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komfortabel einzusehen. Zudem fihrt das
Softwareprogramm die CO2-Werte bei der
individuellen Erstellung von Rezepten und
Gerichten zusammen und zeigt den Endwert
fiir den Tischgast, damit dieser sich bewusst fiir
ein nachhaltigeres Gericht entscheiden kann.
Neben dem CO2-Wert werden zudem zusatzlich
auch noch beispielsweise das Tierwohl oder
auch die Regionalitdt bewertet.

Alle Kunden der PCM verfligen somit Giber die
Méglichkeit, dem Klimawandel ein Stiick weit
per Knopfdruck entgegenzuwirken.

Ubrigens tibermittelt die Pro Care Management
diese CO2-Daten zusatzlich an gangige Verbrau-
cherapps oder andere Speisenanzeigesysteme.
Verbraucher kénnen sich so auch digital intensiv
informieren.

Gerne stellen wir Ihnen personlich die Dienst-
leistung der PCM vor. Senden Sie uns hierzu
eine kurze E-Mail an: info@p-c-m.de -

Auszug der PCM Software:
Darstellung der Anzeige der

CO2-Werte in Gerichten.
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